
Restorāna "After..."rudens ēdienkarte
Autumn Restaurant Week menu at “After...”

Uzkoda Snack
Kūpināts ķirbis - kaņepju
sviests, skābēts ābols, rudzu
maizes kraukšķis

Smoked pumpkin - hemp
butter, pickled apple, and a 
rye bread crisp  

Pamatēdiens Main course
Cepta zandarta fileja - mieži,
pastinaki, raudzēts gurķis,
diļļu eļļa

Pan-seared zander fillet - barley,
parsnip, fermented cucumber,
and dill oil  

vai or

Lēni gatavota cūkgaļa - cūku
pupas, cepti kāposti, 
ķimeņu-sviesta mērce

Slow-cooked pork - fava
beans, roasted cabbage, and
a caraway-butter sauce

Deserts Dessert
Rudens bumbieris -
rupjmaize, rūgušpiens,
medus, bērzu sulas karamele

Autumn pear with rye bread
crumble, cultured buttermilk,
honey, and birch sap caramel

Par alergēnu saturu jautāt viesmīlim | Ask the waiter about allergens
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