
Salāti
Kūpinātas pīles salāti ar mango, salātlapu kārtu un fritētiem mini dārzeņiem

Pamatēdiens
Jaunlopa eskalops ar salviju un vītināto šķiņķi, krāsnī ceptiem sparģeļiem un 
bernēzes mērci

vai
Sviestā cepta paltusa fileja ar zaļo zirnīšu, kale kāpostu karstajiem salātiem 
un čimičuri mērci

vai
Fetučīnī pasta ar pašu vītinātiem tomātiem, kazas sieru un spinātu 
dzinumiem

Deserts
Mille-feuille” ar biezpiena, sāļās karameles pildījumu un svaigām ogām

Salad
Smoked duck salad with mango, a layer of fresh lettuce, and fried mini-
vegetables

Main meal
Beef escalopes with salvia, dried ham, oven-baked asparagus, and Béarnaise 
sauce

or
Butter-fried halibut fillet with green peas, hot kale salad, and chimichurri 
sauce

or
Fettuccine Pasta with home-dried tomatoes, goat cheese, and spinach 
cuttings

Dessert
“Mille-feuille” with cottage cheese, salted caramel filling, and fresh berries

Салат
Салат из копченой утки с манго, листьями салата и жареными мини-
овощами

Основное блюдо
Эскалоп из говядины с шалфеем и вяленой ветчиной, запеченной в 
духовке со спаржей и беарнским соусом

или
Жареное на сливочном масле филе палтуса с зеленым горошком, 
горячим салатом из капусты кале и соусом чимичурри

или
Паста фетучини с домашними вялеными томатами, козьим сыром и 
ростками шпината

Десерт
“Mille-feuille” с начинкой из творога и соленой карамели со свежими 
ягодами


