
Uzkoda Snack
Meža sēņu panna cotta ar
ķiploku krēmu, rozmarīna eļļu
un kraukšķīgiem kartupeļiem

Wild mushroom panna cotta
with garlic cream, rosemary oil,
and crispy potatoes

Pamatēdiens Main course
Brieža fileja ar melno ķiploku,
burkānu biezeni, meža sēnēm
un portvīna mērci

Venison Fillet with Black Garlic,
Carrot Purée, Wild 
Mushrooms & Port Wine Sauce

vai or

Cepta menca ar pastinaka
biezeni, sviestā ceptiem
dzeltenajiem un violetajiem
burkāniem, kartupeļiem un
safrāna-baltvīna mērci

Pan-seared cod with parsnip
purée, butter-roasted yellow
and purple carrots, potatoes,
and a saffron-white wine sauce

Deserts Dessert
Cepts bumbieris ar šokolādes
musu, smiltsērkšķu gēlu un
kraukšķīgām rudzu maizes
drumstalām

Baked pear with chocolate
mousse, sea buckthorn gel,
and crispy rye bread crumble

Par alergēnu saturu jautāt viesmīlim | Ask the waiter about allergens

Restorāna "Melnā Bite" rudens ēdienkarte
Autumn Restaurant Week menu at “Melnā Bite”


	Restorāna "Melnā Bite" rudens ēdienkarte
	Autumn Restaurant Week menu at “Melnā Bite”
	Uzkoda
	Snack
	Meža sēņu panna cotta ar ķiploku krēmu, rozmarīna eļļu un kraukšķīgiem kartupeļiem
	Wild mushroom panna cotta with garlic cream, rosemary oil, and crispy potatoes

	Pamatēdiens
	Main course
	Brieža fileja ar melno ķiploku, burkānu biezeni, meža sēnēm un portvīna mērci
	Venison Fillet with Black Garlic, Carrot Purée, Wild
	Mushrooms & Port Wine Sauce

	vai
	or
	Cepta menca ar pastinaka biezeni, sviestā ceptiem dzeltenajiem un violetajiem burkāniem, kartupeļiem un safrāna-baltvīna mērci
	Pan-seared cod with parsnip purée, butter-roasted yellow and purple carrots, potatoes, and a saffron-white wine sauce


	Deserts
	Dessert
	Cepts bumbieris ar šokolādes musu, smiltsērkšķu gēlu un kraukšķīgām rudzu maizes drumstalām
	Baked pear with chocolate mousse, sea buckthorn gel, and crispy rye bread crumble


