
S A G A I D Ī Š A N A S  D Z Ē R I E N S

- Glāze Prosecco vai bezalkoholiskais
dzirkstošais dzēriens

U Z K O D A S

J Ū R A S  G A R D U M I
-
-
-

Mazsālīts lasis. Kalmāru gredzeni. Mīdijas
Kanapē ar kūpinātas mencas musu
Matjes siļķe ar biešu krēmu un konfita
kartupeļiem

G A Ļ A S  G A R D U M I
-
-
-

Prosciutto un salami
Tītara pastrami. Vistas gaļa terijaki glazūrā
Žāvētas pīles filejas. Marinēts briežgaļas
rosbifs

D A Ž Ā D I  S I E R I
-

-

Latvijas sieri ar medus šūnām un brūkleņu
ievārījumu
Brī siers ar karamelizētiem sīpoliem un
valriekstiem

S A L Ā T I
-

-

-
-

-

Grieķu salāti ar vegānisko kokospiena sieru un
sezama mērci
Grilētas vistas salāti ar korejiešu burkāniem un
karamelizētiem ananāsiem
Arktisko garneļu un jūraszāļu salāti ar avokado
Liellopa gaļas salāti ar vēžu astēm un mārrutku
majonēzi
Marinēti dārzeņi ar humusu

M A I Z E
- Fokača ar saulē kaltētiem tomātiem. Dažādu graudu

mini maizītes ar ķiploku sviestu

J A U N Ā  G A D A
S A G A I D Ī Š A N A  

31.12.2O25 / 2O:OO-O1:OO 
Par svētku sajūtu un muzikālo
enerģiju rūpēsies SoDi Duo un Dj.

P A M A T Ē D I E N I

-
-
-

Laša fileja timiānā un citrusaugļos
Cūkgaļas ribiņas sinepju glazūrā
Brieža gaļas rullītis ar meža gaileņu mērci

P I E D E V A S
-
-
-

Burkāni, pastinaks, selerija sakne
Rozmarīnā un ķiploku sviestā cepti kartupeļi
Dārzeņu sautējums. Sātīgs melno lēcu karijs

D E S E R T I

-
-
-
-

-

Karamelizēta basku siera kūka
Crème brûlée
Mini tumšās šokolādes tartes
“Melnās Bites” svētku kūka ar sukādēm un
brendijā marinētiem augļiem
Medus kūka

P U S N A K T Ī

-
-

Glāze dzirkstošā, lai saskandinātu 
Šokolādes trifeles saldam Jaunā gada sākumam

C E N A

-
-
-

Pieaugušajiem (no 16 gadu vecuma)
Bērniem (6–15 g.)
Bērniem (O–5 g.)
Neaizņemot papildus sēdvietu

149,OO €
74,5O €

BEZ MAKSAS

Wellton Centrum Hotel & SPA,
Audēju iela 13, Vecrīga

Rezervācijas: +371 671 3O 675
catering.centrum@wellton.com

Restorāns “Melnā Bite”


