
Ваша
уникальная
свадьба в стиле
Wellton



Описание локации

Место проведения свадебного торжества находится 
в самом сердце Старой Риги – на 8-м этаже 
гостиницы Wellton Riverside SPA Hotel (набережная 11 
Ноября, 33, Рига) с захватывающим видом на Даугаву 
и Старый город. В дополнение к потрясающему 
банкетному залу здесь также имеется терраса, 
полюбившаяся молодоженам и гостям свадьбы, 
желающим запечатлеть этот прекрасный праздник. 

На 8-м этаже есть и бар с популярными напитками и 
личным барменом, услугами которого можно 
воспользоваться во время свадебного торжества за 
дополнительную плату.

Гостиница предлагает не только аренду помещений, 
но и услуги по оформлению, приготовлению 
праздничного угощения, высококлассный сервис и 
техническую поддержку.

Помимо помещений для торжеств к услугам 
молодоженов и гостей свадьбы предлагаются 
номера разных категорий. В гостинице также 
располагается спа-центр, который идеально 
подходит для отдыха после мероприятия.
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Банкетный Зал 

Одно из самых красивых мест для 
свадебных торжеств в Риге. Зал 
находится на 8-м этаже отеля 
Wellton Riverside SPA с видом  на 
Даугаву и Старую Ригу.
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Для вашего удобства
 
• Общая вместимость до 100 человек;
• Великолепная звукоизоляция;
• Услуги питания;
• Выгодные условия размещения в 
номерах для участников мероприятия;
• Местонахождение – Старая Рига;

Стандартное оборудование
 
• Проектор;
• Экран и два широкоэкранных 
телевизора;
• Встроеная звуковая система;
• Столы и стулья;
• Бесплатный Wi-Fi.



В свадебное
предложение включено:
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• Праздничное меню от шеф-повара отеля;
• Приветственный коктейль;
• Номер для молодоженов на одну ночь 
• Романтический завтрак для молодоженов в 
номере;
• Посещение молодоженами спа-центра.

Предложение действительно при заказе 
свадебного торжества на 30 и более персон.

В базовое оформление включено: 
праздничная сервировка столов, техническое 
и музыкальное оборудование, специальное 
оформление свадебного меню.

Аренда зала предоставляется до 00:00.



Премиум пакет
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1) Аренда банкетного зала на 8-м этаже с видом на
Даугаву и базовым оформлением

В базовое оформление включено: круглые столы, техническое 
оборудование, специальное оформление свадебного меню,
подсветка зала.

2) Aперитив

• Панна-котта из сыра горгонзола с карпаччо из говядины,
трюфельным маслом и твердым сыром, 20 г;
• Тартар из тунца с соусом понзу, морскими водорослями и 
маринованным имбирем, 20 г;
• Брускетта с глазированным сыром камамбер, фисташками и 
трюфельной икрой, 20 г;
• Фруктово-ягодная тарелка, 20 г;
• Игристое вино, сок и вода.

3) Салаты и закуски

• Салат из осьминога гриль с картофелем, артишоками
 помидорами и оливками;
• Салат из телятины гриль с соусом песто из вяленых помидоров
и перепелиными яйцами;
• Салат из манго и авокадо с жаренными на сливочном масле
тигровыми креветками и соусом с лаймом и чили;
• Сыр моцарелла буффало со сладкими помидорами и соусом 
бальзамико;
• Тарелка с закусками Riverside (ассорти трех видов сыра, маринады, 
свиной окорок серрано) Fuet, Chorizo, Grasini;
• Карпаччо из говядины с твердым сыром, руколой и трюфельным 
маслом;
• Приготовленный при низкой температуре лосось с кремом нори и 
перепелиным яйцом;
• Трюфель из тигровых креветок с кокосовой стружкой;
• Vitello Tonnato - нежная телятина с соусом из тунца;
• Цукини гриль с домашними маринованными помидорами;
• Козий сыр  с кленовым сиропом и оливкой.

4) Комплимент от шеф-повара

Для каждого гостя во время банкета

5) Основные блюда

С возможностью выбора из 4 блюд:

Карбонад из телятины с косточкой в хрустящей 
панировке с маринованными помидорами и луком
или
Филе утки по-пекински с ягодами, зеленым салатом и 
черничным соусом с лавандой
или
Филе осетра с форелевой икрой, соусом из кокосового 
молока и вина и картофельным гратеном
или
Грибы портобелло, фаршированные овощным рататуем, 
орехами и сыром халуми

6) Десерты

Малиново-марципановый рулет с желе из манго
Торт «Наполеон» по-домашнему со свежими ягодами

Предложение действительно при заказе свадебного 
торжества на 30 и более персон.

Аренда зала предоставляется до 00:00.

Цена 100 евро
на одну персону, включая НДС



Классический пакет

1) Аренда банкетного зала на 8-м этаже с видом на
Даугаву и базовым оформлением

В базовое оформление включено: круглые столы, техническое 
оборудование, специальное оформление свадебного меню.

2) Aперитив

• Канапе с говядиной гриль и глазированным луком, 20 г;
• Трюфель из тигровых креветок с кокосовой стружкой, 20 г;
• Брускетта с жареным сыром халуми и томатным тартаром, 20 г;
• Фруктово-ягодная тарелка, 20 г;
• Игристое вино, сок, вода.

3) Салаты и закуски

• Листья римского салата с обжаренными на сливочном
масле тигровыми креветками и соусом «Цезарь»;
• Салат из авокадо с фасолью, морскими водорослями и
лимонным соусом с душицей;
• Салат из куриного филе гриль со шпинатом, жареными
лесными грибами и апельсиново-горчичным соусом;
• Салат из лосося горячего копчения с перепелиными яйцами
и свекольным соусом с хреном;
• Тартар из говядины с коньяком, перепелиным яйцом и
сухариком из ржаного хлеба;
• Телячье жаркое с соусом из тунца и анчоусов;
• Террин из утиной печени с апельсиновым желе;
• Тартар из тунца с кремом кимчи в корзиночке;
• Опаленное филе лосося с соусом понзу, чили, зеленым
луком и кинзой
• Тигровые креветки гриль с сальсой из манго и авокадо (в шотах);
• Панна-котта из лесных грибов в корзиночке из ржаного хлеба
• Тартар из маринованной свеклы с козьим сыром в корзиночке.

4) Комплимент от шеф-повара

Для каждого гостя во время банкета

5) Основные блюда

С возможностью выбора 3-х блюд:

Говяжий антрекот гриль с картофелем и твердым сыром, 
шпинатом и бульонным соусом
или
Филе кукурузного цыпленка с жареными овощами и 
сырным соусом с тмином
или
Жаренное на сливочном масле филе судака с пюре из 
зеленого горошка и мяты, с чечевицей белуга
или
Ризотто с жареными лесными грибами, шпинатом и 
твердым сыром

6) Десерты

Ассорти мини-пирожных

Предложение действительно при заказе свадебного 
торжества на 30 и более персон.

Аренда зала предоставляется до 00:00.

Цена 85 евро
на одну персону, включая НДС
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Стандартный пакет
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1) Аренда банкетного зала на 8-м этаже с видом на
Даугаву и базовым оформлением

В базовое оформление включено: круглые столы, техническое 
оборудование, специальное оформление свадебного меню.

2) Aперитив

• Сырная панна-котта с прошутто и маринованным артишоком, 20 г;
• Блинчики из шпината с кремом из копченого лосося и
икрой форели, 20 г;
• Фруктово-ягодная тарелка, 20 г;
• Игристое вино, сок, вода.

3) Салаты и закуски

• Салат из ростбифа с жареным картофелем, грибами, перепелиными 
яйцами и соусом песто из вяленых на солнце помидоров;
• Салат из манго и авокадо с жареными тигровыми креветками и 
соусом с лаймом и чили;
• Салат из руколы с помидорами, сыром моцарелла, тыквенным 
маслом и обжаренными семечками;
• Севиче из лосося и тунца с авокадо, маринованными водорослями 
вакаме и семенами кунжута;
• Говяжий ростбиф с яблочным чатни по-домашнему;
• Террин из утиной печени с апельсиновым джемом;
• Тарелка с закусками Riverside (сырное ассорти, маринады, свиной 
окорок в горчичном меду, полоски судака панко);
• Черная корзиночка с вяленым помидором и баклажаном;
• Свекольное карпаччо с козьим сыром.
 

4) Комплимент от шеф-повара

Для каждого гостя во время банкета

5) Основные блюда

С возможностью выбора 2-х блюд:

Медальоны из поросенка с жареными лесными грибами 
и картофельным гратеном, обжаренным тмином и 
сырным соусом
или
Филе кукурузного цыпленка с овощами и бульонным 
соусом
или
Глазированный лосось с картофелем, шпинатом и 
тосканским соусом
или
Цельнозерновое ризотто с бобовыми, шпинатом и 
твердым сыром

6) Десерты

Шоколадный брауни с ванильным желе
Панна-котта с лемонграссом и ягодным соусом

Предложение действительно при заказе свадебного 
торжества на 30 и более персон.

Аренда зала предоставляется до 00:00.

Цена 65 евро
на одну персону, включая НДС
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Открытый бар

ОТКРЫТЫЙ БАР 1
на 4 часа с ассортиментом алкогольных
и безалкогольных напитков

• Игристое вино, красное вино, белое вино
• Виски, ром, водка;
• Coca-Cola, Fanta, Sprite;
• Соки: яблочный, апельсиновый, 
томатный
• Минеральная вода
• Чай, кофе

Цена – 55,00 евро на одну персону

Дополнительный час – 12,00 евро на
одну персону

ОТКРЫТЫЙ БАР 2
на 4 часа с ассортиментом легких 
алкогольных и безалкогольных напитков

• Игристое вино, красное вино, белое вино;
• Coca-Cola, Fanta, Sprite;
• Соки: яблочный, апельсиновый, 
томатный
• Минеральная вода
• Чай, кофе

Цена – 40,00 евро на одну персону

Дополнительный час – 8,00 евро на
одну персону

ОТКРЫТЫЙ БАР 3
на 4 часа с ассортиментом 
безалкогольных напитков

• Coca-Cola, Fanta, Sprite;
• Соки: яблочный, апельсиновый, 
томатный
• Минеральная вода
• Чай, кофе

Цена – 20,00 евро на одну персону

Дополнительный час – 6,00 евро на 
одну персону

ПРОБКОВЫЙ СБОР
Цена – 10,00 евро на одну персону

При заказе безалкогольного бара на 4 часа стоимостью 20,00 евро на одну персону разрешен
внос алкогольных напитков клиента без взимания пробкового сбора.
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Aренда СПА комплекса

Специальное предложение Wellton Riverside на посещение СПА - аренда
всего комплекса исключительно под ваше мероприятие!

Водно-термальный комплекс Wellton Riverside SPA  - бассейн длиной 12,5 
метров, бассейн с подводным массажем, кадка с холодной водой, турецкая 
баня, травяная сауна и кедровая сауна.

Аренда всего комплекса
3 часа – 950,00 евро
2 часа – 695,00 евро
1,5 часа – 520,00 евро

Важная информация
СПА центр расположен на -1 этаже отеля
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conferences@mogotel.com

+371 27007305

Контакты


